
BOISSON

Café Nespresso, cappuccino, café latte,  
thé Kusmi, chocolat, jus orange pressé, jus de poire,  

jus de pomme artisanal, jus d’abricot

BAR À EAUX

Orange & myrtille, Pomme & canelle,  
Menthe, citron & concombre

BAR À YAOURTS

Coulis fruits, sucre, miel

V IENNOISER IES

Croissant, chocolatine, pain raisin, cake nature et fruits
brioche nature ou toastée,  

PA IN  FRAIS

Beurre, confiture, Nutella

SALADES 

Quinoa, mangue & piquillos 
Guacamole

Tomates
Pâtes à l’italienne 

CHARCUTER IE 

Jambon, saucisse sèche, saucisson, lomo, bressaola, 
 rillettes d’oie, pâté de campagne

QUICHE LORRAINE 

FAÇON ESCOFF IER

FOCCACIA 

Mozzarella, tartare tomates, olives et caprons 

ŒUFS  À  FAÇON  : (à commander)

Plat, brouillés, omelette, coque

SAUMON MARINÉ 

PLATEAU DE  FROMAGE 
DE CHEZ  BETTY

DESSERTS 

Tartes aux fruits, Pancakes, Gaufres, Crêpes (à commander) 
Dégustation de fruits de saison

Baignade de fruits
Glaces de chez Cabiron MOF (à commander)

Pain de campagne et baguette de chez Beauhaire MOF

Fl on  –  Fl on
BRUNCH

Un soir au jard
in.

33€/per sonne
15€  pour  le s  mo ins  de  12  ans

GRATUI T  pour  le s  mo ins  de  4  ans


